
EK.1 

A. GENEL KURALLAR
1. önünde uygun, hijyenik ve güvenilir bir

2.

3. Kantinlerde; üzeri mermer, paslanmaz çelik veya benze ,
içilebilir nitelikte 

4.

temizlenebilir malzeme ile zemin ise; mermer, seramik, karo vb. su geçirmez
taban ve tavan

5. Okul ve pansiyonlara; yemek fabrik
pansiyon yemekhaneleri ürettikleri
250 gr
saklamakla yükümlüdür.

6. ‘‘

-0,5 ppm
.

7.
8. a) Su; toplama ve manevra böl ile temas 

c)

zamanlarda 6

’
9.

geçirilmelidir.
10.

11.
deterjan ve dezenfektanlar için ilgili mevzuat
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12.
bezlerin 

13. K ürünler 

onay

garnitür olarak salata verilmelidir. 
14.

üretim veya ithalat izni olan streç-

15.
özendirici her

materyalin 
i ve bu konuda okul/kurum

olun
16.

17. Servise sunulan -gereçler 

18.

19. “ m ”

a
20.

21.
22. kantinlere yönelik olarak 

olan okul kantinlerine dair nun
un okul/k yönetimlerince personele yol 
okul kantin denetim ekibinin, 

B.

1.

2.

3. Alo- ri
4.

“ ” hükümlerine 
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5. “ ”

,
personele

düzenli
6. “ ”

okul/
bünyesinde faaliyet gösteren yemekhane, kantin, kafeterya, büfe, çay o

.
7. hareket etmemesi durumunda;
“ ” s iptali ve 
kiralanan yerlerin tahliyesi Madde 22- hükmüne göre hareket edilmelidir.
8. Ç

“ ” ilgili 
hükümlerine göre hareket edilmelidir.

C.

1. bünyesinde faaliyet gösteren yemekhane, kantin, kafeterya, büfe, 
, t

yetkilendirile Kantinlerin genel denetimi ise; okul 

kurulacak bir komisyon

kafeterya, büfe, na uygun 
olarak denetlenir.

Okul Ka ”

t
haber verilmedir.
2.
okul/

, kafeterya, büfe, çay 

D

3. ilgili mevzuatla kul 
bünyesinde kurulan komisyonun gerekse resmi kontrole yetkili makamlarca tespiti 
halinde yükümlülüklerini yerine getirmeyen yemekhane, kantin, kafeterya, büfe, çay 

feshi yoluna gidilecek ve ilgili

4.
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